
 
 
  

Einkehr im Törkaligarten 

Genuss braucht manchmal einen Moment 

 

Wir freuen uns riesig, wenn unser Garten voller Leben ist – mit fröhlichem 
Geklimper von Gläsern, Lachen und Sonnenschein. 

Unsere Mitarbeitenden legen dabei so einige Meter zurück – und obwohl wir 
flink sind, servieren wir lieber mit Herz als mit Hektik. 

 
Wer bei uns einkehrt, darf die Uhr gerne mal vergessen. 

 
Danke fürs Verständnis und fürs gemütliche Geniessen mit uns! 

 



Aus dem Topf – (11.30-14.30) 
«es het solangs hätt» 
 
 

Wochenhit 
Suppe 

19.00 
12.00 

 Fragen Sie bei unserem Personal nach dem  

aktuellen Angebot 

 
 
 

Aus der Küche 
 
 

Rindstatar gross 28.00 
 
 Rindstatar klein 19.50 
 
 Räucherlachs 24.00 

 
 Schwartenmagen mit 

Hausvinaigrette 
17.50 

 
 Törkaliplättli  pro Person 

www.bruegger-parpan.ch 

www 

28.00 

 
  

Aus dem Ofen 
 
 

Flammkuchen Classic 18.50 
 
 Flammkuchen Vegi 18.50 
 
 Flammkuchen Chefra 18.50 
 
   
 

Aus der Backstube 
 
 

Wähe / Tageskuchen  saisonal 6.50 
 
 Schlagrahm 1.50 
 
  

Aus dem Eiswagen 
 
 

Eiskaffee 11.50 
 
 Glatschglace | 100 ml 6.00 
 
 Schlagrahm 1.50 
 
  

Aus dem Korb* (ab 2 Pers) 
 
 

Deluxebasket 135.00 

Friends’n Familybasket 85.00 
* auf Vorbestellung 

 

 

 

 

 
 



  
 
  

Fläschli 
 
 

Piz Sardona Nr. 0 | 40 cl 5.50 
 
 Piz Sardona Nr. 0 | 75 cl 8.50 
 
 Piz Sardona Nr. 2 | 40 cl 5.50 
 
 Piz Sardona Nr. 2 | 75 cl 8.50 
 
 Shorley | 33 cl 5.00 
 
 Rivella rot | 33 cl 5.00 
 
 Coca Cola + Cola Zero | 33 cl 5.00 
 
 Truubetau | 50 cl 9.00 
 
 Eistee Lemon | 20 cl 5.00 
 
 Hahnenwasser | 1 Lt. 5.00 
 
  

Möhl Saft 
 
 

Saft klar | 50 cl 5.00 
 
 Saft klar (alkoholfrei) | 50 cl 5.00 
 

Demmel – Kaffee 
 
 

Kaffee Creme 5.00 
 
 Espresso 4.50 
 
 Doppelter Espresso 5.50 
 
 Milchkaffee   5.50 
 
 Cappuccino 5.50 
 
 Latte Macchiato 5.50 
 
 Coretto Grappa 7.00 
 
  

Ovomaltine 
 
 

Heisse/Kalte Ovomaltine 5.00 
 

 

 

 

 

  

Tee 
 
 

Al Cantone – Puschlaver Bio 
Kräutertee: 
 
 Pfefferminze 4.50 
 
 Verveine odorante 4.50 
 
 Capri 4.50 
Verveine, Zitronenthymian, Ringelblumen 

 
 Frida K. 4.50 
Apfelminze, Frauenmantel, rosa Kornblume 

 
 Albula 4.50 
div. Bergkräuter, Edelweiss, rote Kornblume 
 

kalt 
 

warm 



 
  

Spirituosen 
 
 

Marc Pinot Noir | 2 cl 7.00 
Daniel Marugg 

 
 Marc Pinot Noir | 2 cl 8.00 
Thomas Marugg, Fläsch (10y Holzfass) 

 
 Fläscher Marc Barrique | 2 cl 7.00 
Davaz Weine 

 
 Fläscher Marc Nature | 2 cl 8.00 
Jürg Marugg 

 
 Marc Chardonnay | 2 cl 8.00 
Hansruedi Adank 

 
 Marc Syrah | 2 cl 8.00 
Hansruedi Adank 

 
 Malanser Marc | 2 cl 7.00 
Toni Bardellini 

 
 Malanser Traubenbrand | 2 cl 9.00 
Toni Bardellini 

 
 Vieille Prune Resv. | 2cl  11.50 
Lipp Destillerie Maienfeld 

 

Williams Brand | 2cl   9.50 
Lipp Destillerie Maienfeld 

 

Henri Gran Marc | 2cl  12.00 
Lipp Destillerie Maienfeld 

 

 
 

Drinks/Cocktails 
 
 

Aperol Spritz 10.00 
Aperol, Prosecco 

 
 Gespritzter Weisswein 9.00 
Süss oder Sauer 

 
 Hugo 10.00 
Prosecco, Holunderblütensirup 

 
 Gin Tonic 14.00 
Gin, Tonic Water 
 



 

Weisswein  50 cl 75 cl 
 
 

Riesling - Silvaner 2024  20.50 – 
Jan Adank Weinbau 

 
 Riesling - Silvaner 2024  28.00 – 
Thomas Marugg Weingut 

 
 Riesling – Silvaner 2023  22.50 – 
Weinbau Hansjörg Lampert 

 
 Riesling-Sylvaner 2024  – 45.00 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Riesling-Silvaner 2023  – 48.00 
Weingut Roman Hermann 

 
 Riesling-Silvaner 2023  – 48.00 
Daniel und Monika Marugg 

 
 Weissburgunder 2023  – 52.00 
Jan Adank Weinbau 

 
 Weissburgunder 2023  – 65.00 
Jann Marugg Weingut 

 
 Weissburgunder 2023  – 68.00 
Silas Hörler 

 
 Grauburgunder 2023  – 48.00 
Melser Rathauskeller 

 
 Grauburgunder 2022  – 55.00 
Weinbau Hansjörg Lampert 

 
 Grauburgunder 2023  – 60.00 
Weingut Davaz  

 
 Sauvignon Blanc 2023  – 62.00 
Weingut Roman Hermann 

 
 Sauvignon Blanc 2023  – 63.00 
Familie Jürg Marugg 
 



  
  

Weisswein   75 cl 
 
 

Sauvignon Blanc 2023   65.00 
Weingut Familie Hansruedi Adank 

 
 Chardonnay 2024   66.00 
Thomas Marugg Weingut 

 
 Chardonnay «Bovel» 2023   68.00 
Daniel und Monika Marugg 

 
 Chardonnay «Gräba»2023   77.00 
Weingut Davaz  

 
 Chardonnay 2023   88.00 
Christian Hermann Weinbau 

 
 Kerner 2023   52.00 
Melser Rathauskeller 

 
Cuvée Blan Cuvée Blanc 2023   58.00 
Daniel und Monika Marugg 

 
 Rheinriesling 2023   68.00 
Weingut Roman Hermann 

 
 Pinot Blanc 2024   65.00 
Gatluzi Weinbau 

 
 Completer «Steinterrasse» 2023   83.00 
Weingut Roman Hermann 

 
 Chardonnay «Le Grand» 2022   75.00 
Thomas Marugg Weingut 

 
 Completer «Steinterrasse» 2023   83.00 
Weingut Roman Hermann 

 
 «Valäris» 2023   82.00 
Silas Hörler 

 
 Chardonnay 2022   178 
Gantenbein Wein 
 



 
  

Rotwein  50 cl 75 cl 
 
 

Fläscher Pinot Noir 2023 (Huuswii)  27.00 – 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Malanser Pinot Noir Barr 2023 (Huuswii)  37.00 – 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Pinot Noir Selection 2022  ---- – 
Daniel und Monika Marugg 

 
 Pinot Noir Barrique 2022  53.00 – 
Weingut Familie Hansruedi Adank 

 
 Pinot Noir Kruog 2022  55.00 – 
Thomas Marugg Weingut 

 
 Fläscher Pinot Noir 2023 (Huuswii)  – 40.00 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Malanser Pinot Noir 2023 (Huuswii)  – 41.00 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Malanser Pinot Noir Barr 2023 (Huuswii)  – 55.00 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Pinot Noir Tradition 2023  – 47.50 
Jann Marugg Weingut 

 
 Fläscher Blauburgunder 2022  – 48.50 
GatLuzi Weinbau Heinz Kunz 

 
 Pinot Noir 2023  – 45.00 
Familie Jürg Marugg 

 
 Rubris 2019  – 60.00 
Hanspeter Kunz  

 
 Schiefer 2022  – 62.50 
Daniel und Monika Marugg 

 
 Cuvée 2023  – 70.00 
Jann Marugg Weingut 
 



  

Rotwein  75 cl 150 cl 
 
 

Syrah 2023  68.00 – 
Jann Marugg Weingut 

 
 Merlot 2023  67.00 – 
Weingut Roman Hermann 

 
 Terra Noir 2022  69.00 – 
Weingut Roman Hermann 

 
 Brittis 2021  85.00 – 
Thomas Marugg Weingut 

 
 Momentum 2022  80.00 – 
Familie Jürg Marugg 

 
 Blaufränkisch 2022  62.00 – 
Jan Adank Weinbau 

 
 Pinot Reserve 2023  88.00 – 
Christian Hermann Weinbau 

 
 Spondis 2022  105.00 – 
Weingut Familie Hansruedi Adank 

 
 Pinot Noir 2023  68.00 – 
Silas Hörler 

 
 Pinot Noir 2022  178.00 – 
Gantenbein Wein 

 
 Blauburgunder Barrique 2019  62.50 – 
Weinbau Hansjörg Lampert 

 
 Fläscher Pinot Noir 2023 (Huuswii)  – 95.00 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Malanser Pinot Noir 2023 (Huuswii)  – 95.00 
Toni Bardellini Weinbau 

 
 Malanser Pinot Noir Barr 2023 (Huuswii)  – 125.00 
Toni Bardellini Weinbau 
 



 
  

Roséwein  50 cl 75 cl 
 
 

Federweiss 2023  17.50 35.00 
Melser Rathauskeller 

 
 Schiller 2023  31.00 – 
Weingut Davaz  

 
 Rosé 2023  29.00 – 
Weingut Familie Hansruedi Adank 

 
 Federweiss 2023  – 40.00 
Jan Adank Weinbau 

 
 Albus 2023  – 40.00 
Hanspeter Kunz 

 
 Federweiss 2023  – 45.00 
Thomas Marugg Weingut 

 
 Federweiss 2022  – 40.00 
Weinbau Hansjörg Lampert 

 
  

Süsswein   37.5 cl 
 
 

Suavis 2024   55.00 
Hanspeter Kunz 

 
 Süsse Verführung 2022   52.00 
Jan Adank Weinbau 

 
 Scheurebe 2023   57.00 
Weingut Davaz  

 
 Fläscher Pinot Muté 2012   58.00 
Familie Jürg Marugg 
 



 
 
 
 
  

Schaumwein   75 cl 
 
 

Federweiss Schaumwein 2023   55.00 
Melser Rathauskeller 

 
 Prickelnde Versuchung   52.00 
Jan Adank Weinbau 

 
 Vin Mousseux   63.00 
Hanspeter Kunz 

 
 Fläscher Schaumwein 2023   65.00 
GatLuzi Weinbau Heinz Kunz 

 
 Hermann Brut 2023   66.50 
Weingut Roman Hermann 

 
 Vin Mousseux   72.00 
Thomas Marugg Weingut 

 
 Brut   75.00 
Weingut Familie Hansruedi Adank 

 
 
 



 
  

 

Offenwein   10 cl 
 
 

Federweiss Schaumwein 2023   10.00 
Melser Rathauskeller 

 
 Vin Mousseux   11.00 
Hanspeter Kunz 

 
 Riesling-Silvaner 2023   7.00 
Weingut Roman Hermann 

 
 Weissburgunder   8.50 
Jan Adank Weinbau 

 
 Kerner 2023   8.00 
Melser Rathauskeller 

 
 Federweiss 2023 6.50 
Melser Rathauskeller 

 
 Malanser Pinot Noir (Barr.) 2023 (Huuswii)    8.50 
Toni Bardellini 

 
 Fläscher Blauburgunder 2022   8.50 
GatLuzi Weinbau Heinz Kunz 

 
 Syrah   11.00 
Jann Marugg Weingut 
 



 

 
 

Zum Wohl  
 

&  
 

auf genussvolle Begegnungen! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DEKLARATION 
 

Lieber Gast 
All unsere hausgemachten Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz; ebenso Fleisch und Fisch. 

Das Toastbrot wird in Frankreich hergestellt. 
 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können,  
informieren Sie gerne unsere Mitarbeitenden auf Anfrage. 


